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Catégorie : Produits "Esprit Parc"

Produits du terroir : Epicerie
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Description
Des plantes utilisées pour confectionner les plats ont donc été introduites, notamment les
rhizomes de Gingembre et de Curcuma qui font aujourd’hui partie du patrimoine culinaire
guadeloupéen. En partie issue de cette culture indienne, l'entreprise familiale Karupodha a
le désir de valoriser cette identité culturelle en développant une gamme de produits
confectionnés à partir des épices qu'elle cultive. L'originalité est de proposer de les
consommer sous des formes inhabituelles. En sirop ou en infusion, laissez vous séduire par
les saveurs de ces produits naturels et directement issus du territoire du Parc national de la
Guadeloupe.

Produits :

Karupodha vous propose des « Tépéyi » à base de Curcuma et de Gingembre.

Gamme de « Tépéyi » :

Infusions de Curcuma - Gingembre.

Infusions de Gingembre - Cannelle.

Infusions de Curcuma - Cannelle.

Infusions de Cannelle - Citronnelle.

Les infusions sont commercialisées sous forme de dosettes pour la consommation
quotidienne. La citronnelle et la cannelle sont également produites par l'exploitation
agricole.
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Situation géographique
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Contact

920 A chemin Marcel Dereynal, 
97170 Petit-Bourg
+590 690 49 03 20
https://www.facebook.com/Karupodha/?
fref=ts
karupodha@hotmail.fr
https://www.karupodha.com/

Toutes les informations pratiques
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